
 

Hôtel*** Spa & Restaurant 

JOURNÉE D’ÉTUDE – LOCATION SALLE – SÉMINAIRE – INCENTIVE  

 

 

 

Pour tous vos évènements  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NOS SALLES 

 

EN U  PAVÉ CLASSE THÉÂTRE BANQUET COCKTAIL 

GRAND BALCON 110 m2 40 - 50 100 90 110 

MAISON DES FRUITS 95 m2 35 - 45 85 75 90 

TARN 28 m2 15 15 - 20 - - 

GARONNE 25 m2 10 10 - - - - 

FORFAITS SÉMINAIRES  

JOURNÉE D’ÉTUDE 

60€ TTC /PERS 

 

Accueil café  

Café, thé, jus de fruits, eau minérale, viennoiseries 

 

Pause Matin 

Café, thé, jus de fruits, eau minérale 

 

Déjeuner  

Entrée, plat, dessert, eau minérale, vin (1/4), café 

 

Pause Après-midi 

Café, thé, jus de fruits, eau minérale, mignardises 

 

Location de salle 

A la lumière du jour, écran, vidéo projecteur, 1 

paperboard, multiprise, papiers, crayons, Wifi 

DEMI JOURNÉE D’ÉTUDE 

55€ TTC /PERS 

 

Accueil café  

Café, thé, jus de fruits, eau minérale, viennoiseries 

 

Pause Matin ou Après-midi 

Café, thé, jus de fruits, eau minérale 

 

Déjeuner ou Dîner 

Entrée, plat, dessert, eau minérale, vin (1/4), café 

 

Location de salle 

A la lumière du jour, écran, vidéo projecteur, 1 

paperboard, multiprise, papiers, crayons, Wifi 

 

Salles à lumière du jour, entièrement équipées, avec wifi haut-débit, climatisation et insonorisation parfaite. 



 

  

 DÉJEUNER-DINER SÉMINAIRES 

NOS MENUS SONT PROPOSÉS AU CHOIX DU CHEF 

 

 

 

 

REPAS ASSIS  
 

Exemple de menu  
 

ENTRÉE 

Fondue du choux chinois au lard fumé 

- 

Cake à l’aigre douce 

 

PLAT 

Mijoté de bœuf à la bourguignonne et ses 

pommes de terre grenailles 

- 

Pêche du moment et son wok de légumes 

 

DESSERT 

Gratin de fruits frais  

- 

 Moelleux chocolat façon liégeois  

Tous nos plats sont élaborés à partir de produits frais selon le marché et faits maison. 

Les menus sont proposés « au choix du Chef » qui tiendra compte des différentes restrictions alimentaires.  

COCKTAIL 15 PIECES  

Supplément de 10€/pers 
 

Exemple de pièces 
 

CANAPÉS FROIDS 

Verrine tomate mozzarella et basilic 

Guédille au crabe et mayonnaise fine au curry 

Pain suédois au saumon fumé et sa crème aux 

herbes  

Toast au foie gras et confit d'oignons 

  

CANAPÉS CHAUDS 

Burger de bœuf brioché 

Tempura de crevette aux saveurs d’Asie  

Cromesquis de fromage fourré au miel  

 Brochette de volaille marinée aux épices 

Rouget en chemise de pomme de terre 

  

CANAPÉS SUCRÉS 

Mousse au cacao grand cru 

Riz au lait et son caramel au beurre salé 

Muffin chocolat et noisette  

Tartelette au citron 

BOISSONS INCLUSES  

Eau minérale, vin (1 bouteille pour 4), café 

ou thé 



 

  

 CHAMBRES - SPA 

35 Chambres entièrement rénovées, 

uniques, spacieuses et confortables, avec 

vue sur le Tarn. 

8 CHAMBRES CLASSIQUE 20M² 

19 CHAMBRES EXÉCUTIVE 30M² 

6 JUNIORS SUITES 40M² 

2 CHAMBRES ACCES HANDICAPÉ 

 

17 CHAMBRES TWIN SUR DEMANDE  

 

 

TARIFS DES CHAMBRES SUR DEMANDE 

PETIT DÉJEUNER : 14€ 

TAXE DE SÉJOUR : 1.20€ 

OFFRE ACCES SPA 1H 

20€ TTC /PERS  
 

Hammam 

Sauna 

Jacuzzi 

Douche écossaise 

Douche aux huiles essentielles 

Parcours plantaire 

Sièges chauffants 

Tisanerie 

Douche froide, douche de contraste 

 

 



 

 

 

  

 TARIFS 

TARIFS JOURNÉE D’ÉTUDE TTC 

HÉBERGEMENT 

MATÉRIEL  

MENUS  

APÉRITIFS 

TEAM BUILDING DU MOULIN 

Journée d’étude (forfait par personne) 

Demi-Journée d’étude (forfait par personne) 

60€ 

55€ 

Sur devis 

14€ 

1.20€ 

Chambre (single ou twin) 

Petit déjeuner  

Taxe de séjour 

Sonorisation (2 haut-parleurs, 2 micros HR) 

 

250€ 

 

Kir ou crémant  

Quercy des îles  

Champagne (Veuve Clicquot) 

Amuse-bouche (3 par personne) 

 

7€ 

8€ 

15€ 

6€ 

Menu Classique 

Menu Découverte  

Cocktail Tarn (12 pièces) 

Cocktail Moulin (15 pièces) 

Cocktail dinatoire plancha  

 

 

33€ 

47€ 

38€ 

45€ 

52€ 

Cocktail party (forfait par personne) 

Activités prestataires extérieur   

49€ 

Sur devis 



 

 CONTACTS - ACCES 

1 Promenade Sancert 82200 Moissac 

Autoroute A62 - Sortie 9 « Castelsarrasin » – 7km 

Aéroport Toulouse/Blagnac à 45 minutes 

Montauban à 30 Minutes 

Bordeaux à 1h40 

 

www.lemoulindemoissac.com 

Marion FÉVRIER  

Responsable Commerciale  

05.63.32.88.90 

meetings@lemoulindemoissac.com  
 

 

Réception  

05.63.32.88.88 

hotel@lemoulindemoissac.com  
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