
M E N U S  A  L ' A V E U G L E  

T O U S  L E S  S O I R S  D U   M A R D I  A U  S A M E D I ,  W E E K - E N D  E T  J O U R S  F É R I E S  

À l’heure où nous passons notre vie à faire des choix, le Chef et son équipe, vous invite à une 

dégustation à l’aveugle pour mieux vous surprendre, 

vous amuser, vous faire parler… 

 

La règle du jeu : faites-nous part de vos intolérances alimentaires et/ou de ce que vous 

n’aimez pas et nous nous adaptons. 

 

Qu’est-ce que c’est ?

Faites votre choix du Menu à l'aveugle :

N o t r e  c u i s i n e  e s t  1 0 0 %  f r a i s  e t  f a i t  m a i s o n ,  l a  p r o v e n a n c e  d e  n o s  v i a n d e s  e s t  a f f i c h é e  à  l ' a c c u e i l  d u  r e s t a u r a n t .  

T o u s  n o s  t a r i f s  c o m p r e n n e n t  l a  T V A  e t  l e  s e r v i c e .  

L e s  p l a t s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  m o d i f i c a t i o n s  s e l o n  l a  d i s p o n i b i l i t é s  d e s  p r o d u i t s  e t  d e  l a  s a i s o n .  

-  N o u s  c o n s u l t e r  p o u r  v o s  a l l e r g i e s  -

Menu en 5 plats 

2 Entrées 

1 Plat 

1 Pré-dessert 

1 Desserts 

Menu "Signature" 
59 €

Menu en 6 plats 

2 Entrées 

2 Plats 

1 Pré-dessert 

1 Dessert 

Menu "Quintessence" 
79 €

Menu en 3 plats 

1 Entrée 

1 Plat 

1 Dessert 

Menu "Découverte" 
39 €

Au choix du Chef 



M E N U   D U  M O U L I N  

T O U S  L E S  S O I R S  D U  M A R D I  A U  S A M E D I  

33 €

N o t r e  c u i s i n e  e s t  1 0 0 %  f r a i s  e t  f a i t  m a i s o n ,  l a  p r o v e n a n c e  d e  n o s  v i a n d e s  e s t  a f f i c h é e  à  l ' a c c u e i l  d u  r e s t a u r a n t .  

T o u s  n o s  t a r i f s  c o m p r e n n e n t  l a  T V A  e t  l e  s e r v i c e .  

L e s  p l a t s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  m o d i f i c a t i o n s  s e l o n  l a  d i s p o n i b i l i t é s  d e s  p r o d u i t s  e t  d e  l a  s a i s o n .  

-  N o u s  c o n s u l t e r  p o u r  v o s  a l l e r g i e s  -

E N T R É E

P L A T

Brioche d’œuf poché aux champignons et copeaux de foie gras

Tournedos de saumon Bômlo, poireaux, beignets de choux fleurs, crème de Safran

Déclinaison autour du chocolat

D E S S E R T



E N T R É E S

L A  C A R T E  D U  M . 1 4 7 4

P L A T S

Tarte fine au sésame, compotée de fenouil, jeunes pousses d'épinards, crème acidulée au basilic 

 

Maquereaux en mille-feuille, crème de Piquillos 

 

Carpaccio de boeuf comme une raviole, ricotta et fines herbes 

 

Notre foie gras mi-cuit, chutney du moment, brioche maison  

 

 

Risotto végétarien aux lentilles béluga, graines torréfiées 

 

Côte de porc français Label Rouge, cromesquis de risotto 

 

Suprême de pintade poêlée, carottes à l'orange, jus au miel 

 

Pêche du moment, coriandre gingembre, pommes boulangères, jus de poulet 

 

Tronçon de turbot, mousseline de potimarron et émulsion au safran 

 

Filet de boeuf au foie gras, rosace de pommes de terre 

 

Demi Homard Bleu Vapeur décortiqué, Riz au lait 

13 €

9 €

14 €

18 €

16 €

19 €

22 €

24 €

Sablé comme une tartelette aux fruits de saison 

 

Panna cotta caramel, coulis de mangue et tartare d'ananas 

 

Nougat glacé aux dragées 

 

Sphère au chocolat au lait, lacté caramel 

 

8 €

8 €

10 €

F R O M A G E S  
La sélection de fromages par Marie Quatrehomme "Meilleur ouvrier de France" 10 €

D E S S E R T S

N o t r e  c u i s i n e  e s t  1 0 0 %  f r a i s  e t  f a i t  m a i s o n ,  l a  p r o v e n a n c e  d e  n o s  v i a n d e s  e s t  a f f i c h é e  à  l ' a c c u e i l  d u  r e s t a u r a n t .  

T o u s  n o s  t a r i f s  c o m p r e n n e n t  l a  T V A  e t  l e  s e r v i c e .  

L e s  p l a t s  s o n t  s u s c e p t i b l e s  d e  m o d i f i c a t i o n s  s e l o n  l a  d i s p o n i b i l i t é s  d e s  p r o d u i t s  e t  d e  l a  s a i s o n .  

-  N o u s  c o n s u l t e r  p o u r  v o s  a l l e r g i e s  -

12 €

28 €

12 €

25 €


